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oderador: Xavier Agullé 10.30 - 11.30 h Coneixer els olis d’oliva cooperatius de casa nostra.
12.00 - 13.00 h Acte d’inauguracié FCAC - Federacié de Cooperatives Agraries de Catalunya enb SGHb!uJQUOJlSES e O e
13.00 - 14.00 h L'espectacle de la Mediterrania. Cuiner representant de 1145 - 12115 h Varietats catalanes. Jordi Bort - ASOCAT 'SUOIOEIIUSOUOD ‘sopeJed sa| usisuad anb Oo9jel} el lo|od e SS!OEJS
Marsella + Stefano Bruzzone - Il Pesto di Para (Génova) + Michele Chiapale (Associaci6 Catalana de Sumillers) Jeyins | syednoe Jijedal Jad seaue senp usxingip  ‘@JpJo Jawd ap onsuni jund unus | -, sjelnieu, 1,S9|q
- Ristorante Le Antiche Volte (Fossano - CN) + Fermi Puig - Restaurant 12.30 - 13.00 h Gaudir del viamb moderacié. Maria Rosa Lamuela - b , d , d ’ : ’ d
Drolma (Barcelona) Comita Cientific de FIVIN anb 11e018W |e 18|NdUIA Quasald un | Qessed un quue -epn|es, SUoIoeI0UUOD quue- suepelnio sje Jad 100,p
14.00 - 14.30 h La famosa cuina de Tori. Michele Chiapale - Ristorante 13.00 - 14.00 h Concurs de cava. Espai Cava soxauue sledsa suels sop ‘oquue) 2saouel{ ap e[| |edp ledsa nipoeJIe UNn Us ‘pNs B B WO PJOU BISOD e| e jue)
Le Antiche Volte (Fossano - CN) 16.30-1700hLa riquesa vinicola del Penedés. Coma Roma - -218") k| ap epn3UIAe | iepeida |/\|Jd ol1De21I0n eun awl ‘eluellaaipa el 101 B ‘SOUO0D “11149AUO0D BU S 1eDJaul
16.30 - 17.00 h Cuinar per a diabétics. Fundacié Agrupacié Muitua Cultiu Bioldgic 1D BISP EP 8 el -ep '8 AL Ol 19 quiv Y HPSIN €1 €101 P usi E
17.00 - 17.30 h Cuina divertida per a nens. Fundacio Agrupacié Mutua 1715 -1745 h La grandesa del Priorat. Celler Pahi
1730 -18.00 h Carn amb imaginacid. Carles Tejedor - Rest. Via Veneto 18.00-19.00 h Concurs de cava. Espai Cava ‘Sluss sje "0IpN| ledss,p | BPEQOJ1 BP J0|| SP OIDIPUOD BASS €| Jad
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18.30 - 19.15 h Mar i muntanya by Moritz. Montse Guillem i Antoni Miralda

19.15 - 19.45 h Descobrir el peix de la Barceloneta. Quim Marqués - S1EMUAIIOR ‘SUSJJaUIIOS | S§9X SINSBU0D8. 8P $8119]0 | 9P |EJ1USD XI8,| BJEDUS XISN111SUOD | 1IN111SUOD EY

Restaurant Suquet de I'Almirall -aCthltat§ salleulpioelixe sslousuod ‘eAunieie) do| 1 doq quie ‘elue.ls]ipsl BIN3ND B 9P 1X81U02 |8 US 1edlsWl |3
infantils

celler . 10.00 - 14.00 h Joc de I'Organica. La Fabrica del Sol

delssuM'“ers 11.00 - 12.30 h Melmelada per a paresi fills. Fundacio Alicia

iMuseu de la Confitura

11.00 - 14.00 h Tallers 5 al dia. Mercabarna

12.30 - 14.00 h Mostra d’aliments del mén.
Nutricié sense Fronteres

16.00 - 18.00 h Gimcana de la dieta mediterrania.
Fundacié Agrupacié Mdtua. Esplais concertats
16.00 - 20.00 h Joc de I’Organica. La Fabrica del Sol
16.00 - 20.00 h Tallers 5 al dia. Mercabarna

Diumenge 24 ab o

16.30 - 17.00 h Gaudir del viamb moderacid. Maria Rosa Lamuela -
Comité Cientific de FIVIN

17.00 -17.30 h Panoramica dels vins catalans. Jordi Bort -
ASOCAT (Associacié Catalana de Sumillers)

1745 -18.15 h Fem gintonics? Josep M. Gotarda - Ideal Cocktail bar
18.30 - 19.30 h Concurs de cava. Espai Cava

activitats

infantils

10.30 - 12.30 h Gimcana de la dieta mediterrania. Fundacié Agrupacio
Mutua. Escoles concertades
11.00 - 14.00 h Joc de I'Organica. La Fabrica del Sol

11.00 - 13.00 h Tallers 5 al dia. Mercabarna Aula N e

16.00 - 20.00 h Joc de I'Organica. La Fabrica del Sol : Institucions col-laboradores

1700 - 18.30 h Melmelada per a paresi fills. Fundacio Alicia i Museu 9as*r0h0M|w - i ]

de la Confitura Moderadora: Carme Gasull Prodeca c ;’edmg 1) Sg'&i’tﬂ,ﬁﬂ a

17.00 - 20.00 h Tallers 5 al dia. Mercabarna 10.30 - 11.00 h L'univers de la fruita. Eduard Soley - Fruites Soley Bt i ot 4 Bevetons

11.00 - 11.30 h Sushi: tot és posar-s’hi. Hideki Matsuhisa i Zhang Chao s
Xu - Restaurant Koy Shunka

£ - 11.30 - 12.00 h Preparar, tallar i servir el pernil. Mas Gourmet

b ) - o 12.00-12.30 h Com tallar correctament la carn? Mercabarna it e

| g il 12.30-13.00 h L'acolorida cuina de Génova. Stefano Bruzzone - n"‘!‘#{ Empeorion [ de m e rc a S
Aula 13.00 - 13.30 h Trucs i técniques facils i sorprenents.

Il Pesto di Para (Génova)

9“8"’(0"5"“0@ Oriol Castro, Eduard Xatruch i Mateu Casafas - Restaurant EI Bulli DEL 22 AL 24 D'OCTUBRE
Voderadora: Carme Gasul 13.30 - 14.00 h El dol¢ final. Christian Escriba - Pastisseria Escriba ' o AV. DE LA CATEDRAL / AV. DE FRANCESC CAMBO
10.30 - 11.00 h Compra a pagés: el valor de la proximitat. celler Patrocinadors iP zg:;‘:;'t‘l":;‘t’::;?é ;

Ramon Sentmarti- Cap de la Unitat de Comercialitzacid

b4
Agroalimentaria del CCAM (Consorci de Comerg, Artesania i Moda) de,lssum'“ers m /\
IMORITZ

11.00 - 11.30 h La verdura, un auténtic luxe. SergioiJavier Torres - 11.00 - 12.00 h Decoracié floral contemporania. Judith Comes grup gsr

Restaurant Dos Cielos ) . 12.15-12.45 h Moritz Experience. Alex Clemente. Mestre cerveser de Moritz PROBUCIONS be caaroNomIa
11.30-12.00 h Tast a cegues. Els sentits en directe 13.00 - 14.00 h Concurs de cava. Espai Cava
12.00 - 12.30 h La tradicié dels canelons. Carles Gaig - Restaurant Gaig

12.30 - 13.00 h Productes del Bergueda i Cuina del Bolet. 3

Restauradors de la Cuina del Bolet del Bergueda .aCtIV|tat§

13.00 - 13.30 h Foie. Jean-Louis Neichel - Restaurant Neichel ‘h Ah‘l'l S Col-laboradors

13.30-14.00 h L'esclat mari de la cuina de Marsella. 10.00 - 14.00 h Tallers infantils divertits. Collage mb - y

Cuiner representant de la ciutat de Marsella 10.00 - 14.00 h Joc de I'Organica. La Fabrica del Sol mereabarna ‘&?_@_ Kuppersbusen

16.30 - 17.00 h Presentacié del llibre Alimentacié Saludable. 11.00 -14.00 h Tallers 5 al dia. Mercabarna t

Fundacid Agrupacié Mutua AGEM CCTT | eherairasme FIMECS

17.00 -17.30 h La versatilitat del pollastre. Albert Ventura - 8 S

Restaurant Coure §

17.30 -18.00 h Arrossos per triomfar. Jordi Vila - Restaurant Alkimia g O INCAVI e eismitua |

18.00 - 18.30 h Com tallar correctament el peix? Mercabarna 3 T =

18.30 - 19.00 h Postres amb encant. Ramon Freixa - Restaurant é’

Freixa Tradicio .2 . . . N "o é Agraiment especial a les Associacions de Comerciants dels Mercats de Barcelona, mmbé
19.00 1930 h Gloriés capipota. Isidre Girones - Restaurant Ca'lsidre ‘ al Districte de Ciutat Vellaia Medi Ambient de I’Ajuntament de Barcelona Merca@elona

19.30-20.00 h Plats de festa amb llaunes i elaborats.
Carles Abellan - Restaurant Comerc 24

www.mercatsbcn.cat

LA FACTORIA
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menhjn de mercat de productes

mercat

31 carpes farcides amb el bo i millor de cada mercat.
Parades emblematiques per somniar i gaudir del més

fresc de la Mediterrania.

-ACPACT

- Associacié de Comerciants -
Mercat de la Llibertat

- Associacié de Comerciants -
Mercat de la Barceloneta

- Associacié de Comerciants -
Mercat de Montserrat

- Associacié de Comerciants -
Mercat Vall d'Hebron

- Associacié de Mercats
de Catalunya

- Avinova Boqueria -
Mercat de la Boqueria

- Avinova Merce -
Mercat de la Concepcid

- Carniques Martinez -
Mercat de Fort Pienc

- Carns Selectes M. Dolors -
Mercat de Montserrat

- Celentano, Pasta Fresca -
Mercat del Clot

- Dietética - Mercat de I'Estrella

-DolgiSalat-
Mercat de la Sagrada Familia

-FARINA “Pasta fresca artesanal”
Mercat de Sant Gervasi

-Fondevila - Mercat de Sants

- Fruites Soley -
Mercat de la Boqueria

- Gremi Detallistes de Llegums Cuits
-IMMB
-JoanA.Ortizi José A. Morales -

Mercat de Provencals

-'Hortet Seleccions -

Mercat d'Horta

- Llegums Guitart -

Mercat de la Guineueta

-Mas Gourmets -

Mercat de la Boqueria

-Menuts Rosa -

Mercat de la Boqueria

- Olisoliva.com -

Mercat de Santa Caterina

- Organic - Mercat de laBoqueria
- Pasta Fresca Rafols -

Mercat de Santa Caterina

-Pesca Salada Soler -

Mercat del Clot

-Rostisseria Ramon -

Mercat de la Boqueria

-Vidal Pons -

Mercat de la Boqueria

- Xarcuteria Candido -

Mercatdela Guineueta

- Xarcuteria Selecta S. Seguer -

Mercat d'Horta

- Xarcuteries Bosch -

Mercat del Clot

compra -

a pages

Junts en un sol espai, 12 productors de pages ofereixen
els seus productes als ciutadans.

-Cal Mexica - Ous de Pagés

- Celler Pahi

-Coma Roma - Cultiu Biologic

-Cooperativa del Camp de Bovera,
SCCL - les Garrigues “Or del Terme”

- Disfruta & verdura

-Fomatges Mas El Garet

-Granja La Bassola
-Mamitaronges.com

-Mel de Can Toni

-Olid'Oliva Torclum

-Pirinat - Carn Ecologica del Ripollés
-Prunafresc.com

espai
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mercat
HE BN Bl
HE Bl B

celler

nfotiquets

gastrondmica

N compra -

“ssumillers

Pla

dproximiat i qualitat
36 productors. Amplia oferta de productes. Gastronomia
de Catalunyaamb DOP i IGP de la ma de PRODECA.

- Agricola Sant Josep de Bot

-Arrossaires del Delta de I'Ebre,
SCCL
-Ausesken (cervesa artesanal)
-Baré de Maials - Oli verge extra
-CEOLPE
-Conserves Latorre
-Cooperativa agricola Sant Isidre
del Perelld
-Cooperativa de Cabacés -
Associacié d'oleicultors del Priorat
-Cooperativa de Sant Isidre de les
Borges Blanques
-Cooperativa del camp de
Vallbona de les Monges
-Ecoviand de Brugarolas -
Carns ecologiques
-El nostre corder (carn de xai)
-Embotits I'Esquiador - Ripoll
-Formatge Bauma
-Formatge Blancafort
-Formatge Marvall
-Formatgeria Roura Soler -
Sant Pau de Seguries - Ripolles

-Formatges Artesans de Ponent
Almacelles - Lleida

-Formatges Betara - Perafita

-Formatges Vilavella

-Fruits secs Mas d’en Nogués

-Gori: Embotits Artesans
delaValld’en Bas

-IGP Calgot de Valls

-Lactics Casanueva, SL - ARTELAC

-Lo+bode Lleida... Coques
derecapte

-Montebre

-Olidel Camp de Cervia

-Olid'oliva de Riudoms

- Oliveraires Palomar - Olesana, SAT

-Pollastre i capd del Prat IGP
(Indicacié Geografica Protegida)

-SCCL del Camp de Vinaixa

-Valliser, SL

-Vedella de Cal Miré

-Vinagres Castell de Gardeny

-Vinsicaves Can Palet - Piteus

-Vinsicaves Portell

espai

cava

20 cellers avalats per Pimecava i l'Institut del Cava,

al'abast de tots els desitjos.

- Agusti Torelld
-Berdié

-Bohigas

-Castell Sant Antoni
-Duran

-Freixenet

-Jaume Serra
-Llopart

-Mascaré
-Mont-Ferrant

-Nadal

-Oriol Rossell
-PagésiEntrena
-Paraté

-Parés Balta
-Rosselli Formosa
-Rovellats

-Segura Viudas
-Torell®
-Torreblanca

a pages
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Un escenari. Uns xefs barcelonins reconeguts.

-Albert Ventura - Restaurant Coure

-Carles Abellan - Restaurant
Comercg 24

-Carles Gaig - Restaurant Gaig

-Carles Tejedor - Restaurant
Via Veneto

- Christian Escriba - Pastisseria
Escriba

-Fermi Puig - Restaurant Drolma

-Fruites Soley

-Fundacié Agrupacié Mutua

-Gastroteca - CCAM (Consorcide
Comerg, Artesania i Moda)

-Hideki Matsuhisa i Zhang Chao Xu -
Restaurant Shunka

-Isidre Gironés - Restaurant
Cal'lsidre

-Javier i Sergio Torres - Restaurant
Dos Cielos

-Jean-Louis Neichel - Restaurant
Neichel

- Jordi Vila - Restaurant Alkimia

“mercat

-Angel Pasqual - Restaurant
Lluganes
-Benjamin Dominguez -
Bar Kiosko Universal
-Carles Abellan -
Restaurant Comerg 24
-Hideki Matsuhisa i Zhang Chao Xu
Restaurant Koy Shunka
-Joaquin Marquez Durén -
Bar El Quim de la Boqueria
-Josep Llorenc -
Bar / Restaurant El Velodrom

-Mas Gourmets
-Mercabarna
-Michele Chiapale - Ristorante

Le Antiche Volte (Fossano - CN)

-Moritz amb Antoni Miralda

i Montse Guillem

-Oleum Flumen
- Oriol Castro, Eduard Xatruch

i Mateu Cassanyes - Restaurant
ElBulli

-Quim Marqués - Restaurant

Suquet de I'Almirall

-Ramon Freixa - Restaurant Freixa

Tradicié

-Restaurador representant de la

Cuinade Marsella

-Restauradors de la Cuina del

Bolet del Bergueda

- Stefano Bruzzone - Il Pesto di

Para (Génova)

-Josep M. Sancerni -

Bar La Torna
- José Santiago -

Restaurant Cuines Santa Caterina
-Nuria Castella i Jordi Angli -

Bar Nuri
-Quim Marqués -

Restaurant Suquet de I'Almirall
-Ramon Freixa -

Restaurant Avalon / Freixa Tradicid
-Xavi Franco - Satic

infantils

Mercat de Santa Caterina
™

mercats .
e . .
“Mediterrania N
Una mostra del Medemporio: 12 parades extraordinaries
dels mercats de Genova, Torii Marsella.
- Agricoop. Pecetto -Conservatoire International des
-Az. Agricola Terziano Fulvio Cuisines Méditerranéennes -
-Bosio Guido (Banqueting, Marsella )

Ristorazione Aziendale e -Jean-Jacques Witz

Scolastica) -La Mie Bio - Chloé Senech
- Christine Borg - ConfitNature -Parades de Geénovalaces

-Conservatoria delle Cucine -Piemonte Bio
Mediterranee del Nord Ovest . Tori

activitats

infantils

El mercat s'apropa als més petits amb unes carpes on no
pararan, en tot el dia, els jocs més divertits i educatius.
-AGEM -La Fabrica del Sol

-Collage -Mercabarna

-Fundacié Agrupacié Muitua -Nutricié Sense Fronteres
-Fundacio Alicia

celler

“sumillers

Elgran espectacle de I'art dels sommeliers, en viu a l'escenari.

-Celler Pahi -Josep M. Gotarda - Ideal
-Coma Roma - Cultiu Biologic Cocktail Bar

-Espai Cava -Juanjo Gonzalez -

-FCAC - Federacié de Cooperatives Cocteleria Milano

Agraries Catalanes -Judith Comes

-INCAVI -Maria Rosa Lamuela - Comite

Cientific de FIVIN
- Moritz, amb Alex Clemente
- Pimecava

-Institut del Cava
-Jordi Bort - ASOCAT

cerveses

La cervesa de Barcelona, amb totes les seves especialitats,
alabarraiben servida.



