DIVENDRES 19 OCTUBRE

DISSABTE 20 OCTUBRE
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. Cuina, producte i territori
Barres i tapes singulars . Cuina als Mercats Municipals

@ Tapes del mon @ La tonyina roja de I'Ametlla de Mar

LA CUINAEN VIU AMB ELS CUINERS MES CONEGUTS.

Moderador: Xavier Agullé

12.00 - 12.45 h Acte d'inauguracié oficial de Mercat de
Mercats 2012 Ajuntament de Barcelona i Generalitat de
Catalunya. Presentat per Fermi Puig.

12.45 - 13.30 h El Bulli a I'abast. Oriol Castro, Eduard Xatruch
i Mateu Casafies, Restaurant Compartir (Cadaqués).

Moderador: Salvador Garcia-Arbés

La tonyina roja de I'’Ametlla de Mar. Grup Balfegd.

17.00 - 17.45 h L'espectacle del ronqueo en directe. Grup
Balfeg6 (I'Ametlla de Mar). @

17.45 - 18.30 h La tonyina en la tradici6 culinaria catalana.
Josep Margalef, Restaurant. El Moli dels Avis (I'Ametlla de Mar). @
18.30 - 19.15 h Creativitat facil amb la tonyina. Marc Mir¢,
Restaurant La Llotja (I'Ametlla de Mar). @

19.15 - 20.00 h Receptes japoneses amb tonyina per

a tothom. Anna Saura i el mestre Yukihiko Shidara-Tan,
Restaurant Icho (Barcelona). @

celler dels sumillers

TASTOS GUIATS DE VINS, CAVES | PRODUCTES
AGROALIMENTARIS DELA MA D’ESPECIALISTES EXPERTS.

17.45 - 18.45 h Tast de vins CRDO Ribeiro. Blancs de Ribeiro.
El caracter d’un vi amb arrels.

19.15 - 20.00 h Tast de vins i embotits tradicionals
catalans. Josep Dolcet, Confraria del Gras i el Magre-Fundacié
Oficis de la Carn. Josep Roldan, Associaci6 Catalana de
Sumillers (ACS).

cal

CIENCIA, SALUT I CUINA.

ALIMENTACIO SANA A UABAST DE TOTHOM.

buws alicia

15.30 - 18.00 h Accés lliure a les instal-lacions del Bus Alicia.
18.00 - 19.00 h Visita guiada del Bus Alicia.

19.00 - 20.00 h Taller familiar. El viatge del menjar: de I'hort
ala panxa.

Moderador: Xavier Agullé

11.00 - 11.45 h Els secrets de la gamba de Palamés. Joan
Cuadrat, Espai del Peix de Palamés. Patronat Turisme Costa
Brava Girona. @

11.45 - 12.15 h Platets rapids pero exquisits. Quim Marquez,
Bar Quim de la Bogueria (Barcelona). @

12.15-13.00 h La cuina del Delta. Jordi i Joan Enric Vidal,
Hotel Can Batiste (Sant Carles de la Rapita). La Rapita Cuina
Ageéncia Catalana de Turisme. @

13.00 - 13.30 h Ceviches i tiraditos. Santiago Forero,
Restaurant Tanta - Gaston Acurio (Barcelona). @

13.30 - 14.00 h Flammkuchen: la pizza alsaciana. Fabrica
Moritz Barcelona. Cerveses Moritz.

Moderadora: Carme Gasull

16.30 - 17.15 h Tapes amb diversio6. Xavier Jovells

i Marc Cuenca, Restaurant Els tres porquets (Barcelona).
17.15-18.00 h Vegetals amb molta gracia. Oriol lvern,
Restaurant Hisop (Barcelona) Eduard Soley, verduler del
Mercat de la Boqueria. Institut Municipal de Mercats de
Barcelona. @

18.00 - 18.45 h Cuina en miniatura. Albert Ventura,
Restaurant Coure (Barcelona). Lidia Castillo, La Grana, del
Mercat de la Llibertat. Institut Municipal de Mercats

de Barcelona.

18.45-19.30 h Jugant amb el mercat. Artur Martinez,
Restaurant Capritx (Terrassa). Cuina Valles - Diputacié de
Barcelona. @

11.30 - 12.15 h Tast de vins de Barcelona: des d'Alella al
Penedés. Rafael Blanco, Restaurant La Terrassa del Museu
(Terrassa). Diputacié de Barcelona.

12.30 - 13.15 h Tast de vins CRDO Ribeiro. Blancs de Ribeiro.
El caracter d’un vi amb arrels.

13.30 - 14.15 h Montblanc, vins en blanc i negre.

Antoni Ripoll, Celler Pascona. Denominaci6 d’Origen
Montsant (Tarragona).

17.00 - 17.45 h Descobreix el mén del café. Joan Ollé,
mestre torrador de Marcilla. Cafés Marcilla.

18.00 - 18.45 h Patata Progress Experience. El blogger
Oscar Gomez (decuina.net) i comerciants dels Mercats de
Barcelona s'enfronten al repte definitiu! Institut Municipal de
Mercats de Barcelona.

19.00 - 19.45 h Tast de caves catalans. Juan Mufioz,
president de |'académia de Sumillers PIMECAVA.

10.30 - 11.00 h Accés lliure a les instal-lacions

del Bus Alicia.

11.00 - 12.00 h Visita guiada del Bus Alicia.

12.00 - 13.00 h Taller de cuina. La cuina de Barcelona a
través de la historia.

13.00 - 14.00 h Taller de cuina. Cuina coreana. L'dltim
secret de ['orient.

15.30 - 17.30 h Accés lliure a les instal-lacions

del Bus Alicia.

17.30 - 18.30 h Taller familiar. Aqui no es llenga res!
18.30 - 19.30 h Taller familiar. Cuinem rapid, sa i fresc...
al microones!

19.30 - 20.00 h Visita guiada del Bus Alicia.

Moderador: Xavier Agullé

11.00 - 11.30 h La tradici6 Ruscalleda. Rail Balam,
Restaurant Moments. Hotel Mandarin Oriental (Barcelona). @
11.30 - 12.15 h Els sabors de I'Emporda a casa.

Jordi Garrido, Hotel Mas de Torrent (Torrent) Cuina de
I'Empordanet. @

12.15-13.00 h Les receptes de sempre de Barceloneta
Cuina. Josep M? Garcia, Restaurant Can Solé (Barcelona).
Barceloneta Cuina - Agéncia Catalana de Turisme. @

13.00 - 13.45 h Les tapes classiques de BCN. Carles Abellan,
Restaurant Tapas 24 (BCN).

Moderador: Salvador Garcia-Arbés

16.30 - 17.00 h Els productes de temporada. Jos¢ Antonio
Santiago i Victoria Estrada, Restaurant Cuines - Mercat Santa
Caterina (Barcelona). @

17.00 - 17.45h Cuina de mercat amb un toc. Oriol Llavina,
Restaurant MerCat (Vilafranca del Penedés). @

17.45 - 18.15 h Xina, Japé, Tailandia, Vietnam...

Albert Raurich, Restaurant Dos Palillos (Barcelona). @
18.15 - 19.00 h Especialitats d’Osona. Nandu Jubany,
Restaurant Can Jubany (Calldetenes - Barcelona). @

11549_desplegable_Mercats_3.indd 1

11.30 - 12.15 h La Tavella: agricultura ecologica i
compromis social. Amb la participacié d’Adam Martin,
periodista, escriptor i co-fundador de la revista digital
etselquemenges.cat i Jordi Llaurado, La Tavella.

12.30 - 13.15 h Tast de vins de 'Emporda - Ruta del vi.
Patronat de Turisme Costa Brava Girona.

13.30 - 14.15 h Louis Moritz: El cerveser que et porta
de vins. La ruta que va fer Louis Moritz des d’Alsacia a
Barcelona. Cerveses Moritz.

16.45 - 17.30 h Tast de vins i formatges catalans.
Enric Canut, expert en formatges, ACREFA. Xavier Ayala,
Associaci6 Catalana de Sumillers (ACS).

18.00 - 19.00 h Del gin tonic al vodka tonic. Tast i
técniques de preparacio. Fever-Tree i Sergio Estévez.

10.30 - 12.00 h Accés lliure a les instal-lacions

del Bus Alicia.

12.00 - 13.00 h Taller familiar. Cuinem rapid, sa i fresc...

al microones!

13.00 - 14.00 h Taller de cuina. Cuinar amb I'oli d'oliva verge
extra catala.

15.30 - 17.00 h Accés lliure a les instal-lacions

del Bus Alicia.

17.00 - 18.00 h Taller familiar. Tinc gana i no tinc temps 2.0.
18.00 - 19.00 h Taller de cuina. Cuina coreana. L'lltim secret
de l'orient.

Activitats amb places limitades
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1l de Catalunya

Promotora dExportacions Gonsorci de Comers, @ Diputacié
Artesania i Moda Barcelona
de Catalunya

Patrocinadors Produccié técnica i conceptualitzacio
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Costa Brava
grup gsr

Pirineu de Girona
www.costabrava.org PRODUCCIONS De GastRONOMmIa

G
CASADEMONT c/~
Kitchen design

o
&’

ets.

2,

' creARTiva

SENTRY

'%T Fundacio

Sequeix-nos i participa

Bl 5

"BISY,| | EdLRWY-pNS

Wwod suekun|| uey syaJpul,p | Inbe p sadey sg| ép Jipneb Jad nia
ua sapdeidadsa que ‘, ojeld, [o | edey e| ap uow juasabbns jad
ejsode eun e} 7|0z SiedJa|y ap 1edIay ‘BUlUOjRIIE] | BUBRIRD
[eUOIDIPRI} BUIND B] JBpI|qO 3SUSS ‘("2 SIeNAIe, p ewelboid
nipeJie un p sanbipn| steljigissod s3j | 919a.1p U oiewelbo.d
©| U2 BSOPIqWE 9quwel S9 onipa eisanbe ‘jessed Aue | anb
0I2B[NDJPD 3p 1RY[IoR} | FeHpowod ‘(eqolb e1ajo ‘ledss saw quiy

510} © U3 "BILIOU0ISED B| 3p 9ppepadss uelb |3

"eJojelaw esolshb ap ej ua anb

1edJaW Ueub un ud BIUBLISUPS| B SP SUO S dJew |3 que ‘J0]
"BLIRUIIND ODIPBJ} BAISOU B | LIOJIIS} [9P BUIND B| 9P S}21daS

Sjo sou-Jedljdxa Jad ‘sajne s9| B 9quie} 013 SaJteq Sa)

ap 2Ja.Jep siopeine}sal ‘sapesed s e SjuePIAWOD | S0S3bey
"UaUIND S| | USURA S|9 ‘uaxianpoud s|a anb sauosiad 3| |
SJUBWI[e S|op JUB}OA [B BUBPRIND BIS3) P SAIP Sa.) UaIadsa su3

'SJe2I3| p 1ed
[ap eueistad | elnd euojed.eg ‘sa11 uOS U el | ‘sow Aue up

moui

—
19-21 OCTUBRE

DE LA CATEDRAL

AV:FRANGESG CAMBO

LA GRAN FESTA DEL PRODUCTE I LA GASTRONOMIA DE BARCELONA.

Ajuntament de

Barcelona

Mercats de Barcelona

Barcelona, la casa que vull

02/10/12 13:23




I ‘ MENJA DE MERCAT . AULA GASTRONOMICA

‘ CUINA DE MERCAT ‘ CELLER DELS SUMILLERS

. BUS ALICIA

() PaTRoCNADORS
| COLLABORADORS

‘ ELS NOSTRES VINS | CAVES o PUNT INFO/TICKETS

‘ PRODUCTES PROXIMITAT

Via Laietana
C. de Mercaders
C. de les Freixures

Avinguda Francesc Cambé
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Avinguda de la Catedral
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menja de mercal AARAAA

FRESCOS, SANS I BONS. ALIMENTS EXCEL-LENTS A LES PARADES DELS MERCATS DE BARCELONA.

MERCAT DE LA BOQUERIA
Avinova - Boqueria 3
Rostisseria Ramon - Catalonian Food 6

MERCAT DE LA LLIBERTAT
Mercat de la Llibertat 37138
Associacié Mercats Municipals

cuina de mercat RARR

TAPES, “PLATILLOS” | RACIONS. LES MATERIES PRIMERES DEL MERCAT ALS FOGONS.

Bar El Quim de la Boqueria Broqueta de vedella
amb iogurt de ceps 7
Bar Kiosko Universal Saltejat de bolets i cremés

Restaurant Avalon by Ramon Freixa
Patata brava 4
Restaurant Bravo 24 Croqueta de

Via Laietana

productes de proximilal i qualital A

vesine ET
[l

PRODUCTES AGROALIMENTARIS ARTESANS FETS A CATALUNYA DE LA MA DE PRODECA.

Almogaver 32
Apriomel, S.L. 41
Baré de Maials - Oli verge extra 45

Fruits secs Mas d'en Nogués 28
Gori, embotits de la Vall d’en Bas 23
Hort de la Carmeta (hort ecologic) 35

C. Traginers

C.deles Freixures

Carrers dels Avella

patrocinadors fhhddd

« CCAM. Consorci de Comerg,

Artesania i Moda de Catalunya 2
« Diputaci6 de Barcelona |
 Moritz 4

« Patronat de Turisme Costa
Brava - Pirineu de Girona 3
« Consell Regulador D.O. Ribeiro 5

Cansaladeries Farrés, especialitat en garrins. de Catalunya (AMMC) 29 de foie 10 pollastre rostit 6 Boig per la cuina 39 |GP Pollastre del Prat 30
(asa Figols, artesans de I'embotit 20 Gremi de Fruites i Hortalisses 28 Bar La Cafiota Aletes atomiques 3 Restaurant Cuines Santa Caterina Bosch i Casals Embotits Artesans 20 Ingredissimo - BCN Cookies 31 COl’ lab Oradord ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
Soc. Frut. Vitalfruta 32 MERCAT DE LA MERCE Bar La Torna Callos 12 Truita de patata 11 By Pepa - gourmet style 11 La Selvatana 10 o

Mariscos Genaro 26
Mas Gourmets 14

(Cansaladeries La Confianga, tradicio,
qualitat i creativitat.

Bar Nuri Torradeta d'anxova de I'Escala Restaurant El Suquet de I'Almirall

amb escalivada 2 Rago(t de calamars amb verdures i

Carns Salvador Torras 46

La Tavella, fruita i verdura ecologica 3

« Catalunya, Agéncia Catalana « Cuina Catalana Patrimoni

) N . Caroli 12 Lactics Casanueva, S.L. “Artelac” 43 de Turisme de la Humanitat 3
Menuts Rosa 22 Mestr.es cansaladers.- xarcuters. 1 5 i16 . Fabrica Moritz - Barcelona Patates bolets 9 . Cerveses Ausesken (dels ausetans) 25 Lo + bo de Lieida 27 « Marcilla > « Vichy Catalén /
Schara 9 Colonials, cansaladeria, xarcuteria i embotits 17 Pfaffenhofen 8 Restaurant Shunka Rotllets de sushi . -
s P ) B} Conserves Bomba (Palamos) 48 Mel Can Toni “La mel que mengen les
Sprimfruit 27 Marisc Gil Dufié 5 Ohla Gastrobar Ous a baixa temperatura, escumés ~ Shunka 5 Conserves Latorre 24 abeles” Producte de Serds (Lieida) 1 ———————————
Vidal Pons 8 MERCAT DEL NINOT de patata, migas d'all tendre i pernil de gla 1 . T1s A : ““
MERCAT DEL CLOT Bacallaneries Perell 1898 21 Coop. Sant Isidre Borges Blanques, SCCL Monbolet (Berga) 6 adwm ues i 2 .0

El Peixet d’en Dani 33

Xarcuteria Escofet Oliver 23

(Les Garrigues) 18

Olis Torclum 22

|
. Cooperativa del Camp de Vinaixa 7 Oliveraires Palomar Olesana, SAT 1567
Karcuteries Bosch 19 MERCAT SANT ANTONI eld noatres Uilw i caves “‘.‘ Di fp &I‘VV d 22 e GG{ 47l Dissabte. 13.30 h Batucada amb Batukats de I'ala. Barcelona.
MERCAT DE LA CONCEPCIO Carns Esca / e iruta & Verdura Dissabte. 17.30 h Batucada amb Batukats de I'ala. Barcelona
Merce Avinova - Concepcio 4 MERCAT SANT GERVASI Ecovian de Brugarolas 19 Osona Terra 15 S ' -
‘? . . . . R Diumenge. 11.30 - 13.00 h Ballada de sardanes amb la Cobla Mediterrania.
Olives i Conserves M. Rosa Benet 31 La Moreneta - Tobella Bolta 10 PERTASTAR. CONEIXER | GAUDIR AMB ELS VINS | ELS CAVES DEL PAS. Embotits artesans Arblanch 33 Osona Terra - Carns Marti / Carnisseria Aqrupacié Cultural Folkorica de Barcelona
MERCAT DE FELIP Il MERCAT DE SANTA CATERINA ' Embotits casolans de Planoles 44 Codina 13 grup o :
Associacio De Comerciants Felip Il 24 Cansaladeria i xarcuteria Josep Vila, Agusti Torellé Mata 14 Mas Rodd 10 Embotits Eugeni - St. Joan les Fonts Osona Terra - Cervesa del Montseny / Consulteu les activitats 2.0 al nostre blog.
MERCAT DE FORT PIENC elaboracié propia 2 Bodegas Jaume Serra S.L. 12 Mascar6 17 (La Garrotxa) 17 Destileries Bosch 5 ‘ .
Mén Iberic 25 Cuinats Josep 12 Cava Berdié - Mysti 15 Maset del Lled 9 Embotits I'Esquiador 38 Osona Terra - Formatges Mas El Garet / @ hitp://mercatdemercats.wordpress.com/
MERCAT DE GALVANY Fruites Juny 11 Cava Grau Doria 16 Parato / Caves Bolet 7 Formatge i mantega amb DOP 36 El Moli de I'Alzina 16 ﬂ http://www.facebook.com/MercatsBarcelona

Carles Xarcuter-Formatger, Olisoliva.com 1 Cava Guilera 6 Roger Goulart 20 Formatgeria Mogent 21 Osona Terra - Fussimanya / EI Moli de )

espai gastronomic 35 MERCAT VALL D'HEBRON Caves Celler Vell 13 Rosell Formosa 8 Formatges Artesans de Ponent 4 I'Alzina / Casa Oms 14 a http://twitter.com/MercatsBCN

MERCAT D’HORTA Montse i Nria 18 Caves Vilarnau 23 Rovellats 5 Formatges Betara (Perafita) 8 Pans de Vi 40 i
Federacio de Comerciants Cor d'Horta i Mercat ~ ALTRES Celler Addaia 18 Sasbaté i Coca 3 : . fimercatsben #mercatdemercats #instamdm

d'Horta 34
L'hortet Seleccions 13
Xarcuteria Selecta Seguer 30

Gremi de Minoristes del Peix 36

Vins i Cava Piteus 11
Vins i Caves Portell 2
Viticultors Mas del Nen 4

Celler Partida Creus 24

Celler Ronadelles - Cap de Ruc 1
Covides Vinyes - Cellers 21
L'Americano. Mont-Ferrant 19

Formatges Can Pujol 29
Formatges Montbru 9
Forn Franquesa - Coques de Perafita 37

Pirinat, carn ecologica del Ripolles 2
Valliser 42
Vinagres Castell de Gardeny 34

HORARIS ESDEVENIMENTS
Divendres: de 12:00 - 20:00 h e Dissabte: de 10:00 - 20:00 h * Diumenge: de 10:00 - 19:00 h
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